Restauracja Uroczysko Siedmiu Stawdw doceniona przez Michelin -

kulinarna wielokulturowo$¢ Dolnego Slaska

Restauracja Uroczysko Siedmiu Stawow otrzymata
prestizowa rekomendacje przewodnika Michelin
2026. Potwierdza ona wyjatkowa pozycje restauracji
jako jednego z najbardziej wyrafinowanych i
oryginalnych adresow wspotczesnej polskiej
gastronomii. To miejsce, w ktorym kulinarna
wielokulturowos$¢ Dolnego Slaska zyskuje autorska,
nowoczesna interpretacje - subtelna, elegancka i
gteboko zakorzeniona w lokalnosci. Uroczysko
Siedmiu Stawow tworzy wilasny jezyk smaku, oparty
na harmonijnym przenikaniu tradycji, kultur i
kulinarnych inspiracji, udowadniajac, ze najwyzszy
poziom rodzi sie dzis z autentycznosci oraz silnej
tozsamosci miejsca.
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Potozone w sercu Dolnego Slaska, niedaleko Wroctawia, Uroczysko Siedmiu Stawéw od lat
konsekwentnie buduje wtasny jezyk kulinarny - bazujgcy na uwaznosci wobec miegjsca,
Sezonowosci, najwyzszej jakosci produktéw oraz wyjgtkowych oséb, ktére tworzg to
miejsce. Restauracja hotelowa miesci sie w eleganckiej przestrzeni renesansowego zamku,
otoczonego stawami i zabytkowym parkiem, gdzie historia, natura i sztuka spotykajg sie w
harmonijnej catosci. Autorskie menu tworzone przez Szefa Kuchni Damiana Chajeckiego
jest wsp6tczesng interpretacja wielokulturowego dziedzictwa Dolnego Slaska - regionu,
ktérego tozsamosc¢ przez stulecia ksztattowaty przenikajgce sie wptywy, migracje i tradycje

kulinarne. To wtasnie ta réznorodnosc staje sie dzi$ jednym z najwiekszych wyréznikéw
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Kuchnia restauracji nie zamyka sie w jednej definicji. Przeciwnie - tworzy subtelny dialog
pomiedzy lokalnoscig a inspiracjami ptynacymi z réznych kultur. Na talerzach spotykajg sie
wptywy kuchni galicyjskiej, kresowej i batkanskiej wraz ze wspotczesng wrazliwoscia na
nature oraz sezonowos¢. Tradycyjne regionalne produkty zyskujg tu nowy wymiar dzieki
autorskiej interpretacji ale tez niezwyktej dbatosci o detal. Kazde danie powstaje z
szacunkiem dla rytmu natury i autentycznosci produktu. Wazny element filozofii
restauracji stanowig: wtasny ekologiczny warzywnik, sad, herbarium oraz produkty od
regionalnych dostawcéw, ktére pozwalajg wydobywac z potraw petnie smaku i aromatu.

Dopetnieniem doswiadczenia sg autorskie desery tworzone w cukierni.
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Szef Kuchni Damian Chajecki swoje doswiadczenie zdobywat miedzy innymi w
renomowanej londynskiej restauracji La Poule au Pot oraz we wroctawskiej Food Art
Gallery. Od 10 lat w restauracji Uroczyska Siedmiu Stawdw rozwija autorska kuchnie
opartg na harmonii klasyki i nowoczesnosci. Autorskie menu tworzy opowies¢ o Dolnym
Slgsku wspétczesnym: otwartym, $wiadomym, odwaznym kulinarnie. Tradycja nie jest
odtwarzana dostownie, lecz interpretowana na nowo. Kazde danie budowane jest z
szacunkiem dla produktu, natury i rytmu sezonu, dzieki czemu doswiadczenie kulinarne
nabiera charakteru nie tylko estetycznego, ale rowniez emocjonalnego. Z wyjatkowa pasja
tworzy réwniez menu roslinne i bezglutenowe, udowadniajgc, ze Swiadome, zdrowe
gotowanie moze pozostawac jednoczesnie wyrafinowane, petne smaku i estetycznie
dopracowane.Kreuje dania bogate w wartosci odzywcze- bez kompromiséw w smaku i w

najwyzszej estetyce.
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Uroczysko Siedmiu Stawdw wyrasta z filozofii ,,sense of place” - idei, wedtug ktorej
najwyzsza gastronomia rodzi sie z autentycznej relacji z miejscem. Kameralna atmosfera,
historyczna architektura i spokojny rytm dolnoslgskiego krajobrazu sprawiaja, ze
restauracja staje sie czyms wiecej niz kulinarng destynacja. To doswiadczenie budowane
wokot emocji, uwaznosci i jakosci. Wielokulturowos¢ ma swoje korzenie w historii regionu,
ktéry pozostawat pod wptywem réznych tradycji. Ta przenikajgca sie tozsamos¢ znajduje
dzi$ odzwierciedlenie w kuchni Uroczyska Siedmiu Stawdw, gdzie lokalne sktadniki
spotykajg sie z najlepszymi smakami wywodzgcymi sie od sasiadéw. W menu restaurac;ji
widac te ciggtos¢ - to wspotczesna interpretacja dziedzictwa, w ktdérej pamie¢ miejsca
przeplata sie z otwartoscig na Swiat. Tworzony jest wysublimowany dialog naturalnych
smakdw, w ktérych lokalnos¢ spotka sie z mnogoscia inspiracji. Tradycyjne zdrowe,
regionalne produkty przenikajg sie z elementami innych kuchni, co pozwala

im wspotbrzmie¢ w harmonii nie tylko na talerzu ale tez w doswiadczeniu goscia.
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Wyrdznienie Michelin jest potwierdzeniem, ze to wtasnie takie miejsca wyznaczaja dzis
kierunek rozwoju autorskiej kuchni europejskiej - zakorzenionej lokalnie, ale
komunikujacego sie uniwersalnym jezykiem jakosci, emocji i autentycznosci. Restauracja
Uroczyska Siedmiu Stawow wpisuje sie w ten nurt w sposéb naturalny i konsekwentny,
pokazujac, ze Swiatowy poziom gastronomii moze powstawac z dala od wielkomiejskiego
zgietku. Tym samym zaznacza swojg obecnos$¢ na mapie najwazniejszych kulinarnych

destynacji Europy.

Zrédto informacji: Uroczysko Siedmiu Stawéw



