Nowoczesne technologie prézniowe firmy LEYBOLD w przemysle

spozywczym - jakos¢, bezpieczenstwo, innowacje

Patrzac na obecny rynek spozywczy z reguty widzimy
tylko tadnie wygladajacy produkt, opakowanie lub
nawet reklame produktu spozywczego, jednak
wszyscy zdaja sobie sprawe, ze produkt nie bierze sie
ze sklepu, tylko jest to efekt catego procesu
technologicznego. Podobnie jak w innych branzach
nowoczesne technologie pozwalaja na lepsze,
szybsze lub bardziej efektywne wyprodukowanie
danego produktu. Technologie prézniowe w branzy
spozywczej pozwalaja na przyktad wykonywac
produkty lepszej jakosci: poprzez uzyskanie czystej
atmosfery otoczenia mniej zanieczyszczen moze sie
dostawad do produktu, wiec jest on czystszy, mniej
zanieczyszczony, czyli jakosciowo lepszy.
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Dobrym przyktadem jest tutaj na przyktad metalizacja folii, ktora jest uzywana do
pakowania produktéw spozywczych takich jak np. czipsy. Pokrywanie folii spozywczej
warstwg aluminium odbywa sie w skomplikowanym i wymagajgcym procesie termicznej
ewaporacji aluminium w warunkach gtebokiej prézni, osiggajacej 0,000 01% cisnienia

atmosferycznego.

Nowoczesne technologie prézniowe sg takze wykorzystywane do poprawy bezpieczehstwa
produktow spozywczych, w tym przypadku atmosfera prozni pozwala zabezpieczyc
produkty fatwopsujace sie taki jak np. mieso i przechowywac je Swieze znacznie diuzej w
atmosferze prozniowej lub ochronnej, ktoéra zabezpiecza produkt i nie pozwala na
rozwijanie sie bakterii oraz nie zmienia smaku oraz konsystencji tak jak mrozenie

produktow.

Kolejne interesujgce rozwigzania dotyczg innowacji w procesach spozywczych z
zastosowaniem technik prézniowych to réznego rodzaju odgazowania produktéw
spozywczych. Z technicznego punktu widzenia prawdopodobnie najlepszym rozwigzaniem
do odgazowania jest zastosowanie pierscieniowej pompy prozniowej, jednak pompy te
charakteryzujg sie stabg efektywnoscia energetyczng, co oznacza wieksze zuzycie energii
niz w przypadku nowoczesnych rozwigzan. Dodatkowo pompy prozniowe z pierscieniem
cieczowym niosg ze sobg ryzyko skazenia catej partii produkcyjnej w przypadku
zatrzymania awaryjnego co z reguty skutkuje koniecznoscig utylizacji catej partii co

oznacza spore koszty oraz koniecznos¢ dezynfekcji uktadu.

Wykorzystanie prézni w przemysle - gdzie technologia spotyka
efektywnos¢

Zastosowanie wspomnianej juz pompy prézniowej z pierscieniem cieczowym wigze sie z
duzym zuzyciem wody zasilajgcej oraz wytwarzaniem sporej ilosci Sciekéw, dodatkowo

pompy te charakteryzujg sie stabg efektywnosciag energetyczng, co oznacza wieksze
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zuzycie energii niz w przypadku nowoczesnych rozwigzan. Ciagty ruch obrotowy
pierscienia cieczowego z natury rzeczy powoduje wieksze straty niz ruch obrotowy
opartych na smarowaniu olejowym lub nawet pozbawianych jakiegokolwiek srodka
uszczelniajgcego - tzw. pomp ,,suchych”. Dzieki zastosowaniu pomp ,,suchych” mozemy
poprawi¢ wszystkie parametry procesu prézniowego zaczynajg od znacznie mniejszego
zuzycia pradu, poprzez brak koniecznosci dostarczania medium, brak sciekéw, az po
znacznie lepszg proznie: gtebsza, czystsza oraz o wiekszej wydajnosci na zadanie, a w
przypadku awaryjnego zatrzymania nie dochodzi do skazenia produktu.
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Jak technologie wspierajg rozwdj nowoczesnej produkcji przemystowe;

Ciekawym przyktadem technologicznego wspierania nowoczesnej produkcji jest proces
odgazowania produktéw spozywczych takich jak np. napoje zaczynajgc od butelkowane;j
wody do picia poprzez napoje az po... odgazowanie piwa (bezalkoholowego). Tak podczas
standardowej produkcji piwa stosuje sie odgazowanie napoju w trakcie procesu
produkcyjnego, aby zmniejszy¢ jego gazowanie a takze pienienie podczas produkgji. O ile
pienienie sie piwa jest pozagdanym efektem podczas jego nalewania oraz spozywania to w
trakcie procesu produkcyjnego nie jest wskazane. Do odgazowania zazwyczaj stosowato

sie pompy z pierscieniem cieczowym.

Pompy z pierscieniem wodnym moga osiggac wyzszg wydajnosc, jesli wewnatrz pompy
wystepuje znaczny efekt kondensacji jednak, poniewaz gtéwnymi sktadnikami mieszanki
gazowej stosowanej podczas rozlewania piwa jest powietrze i dwutlenek wegla,
kondensacja praktycznie nie zachodzi. R6znica w sprawnosci (= wydajnos¢
pompowania/moc) moze z tatwoscig osiggngc¢ 20 - 30%, co oznacza 40 (m3/h) /kW zamiast
50 (m3/h) /kW. Cisnienia znacznie nizsze niz 100 mbar, ktédre moga by¢ wymagane przy
napetnianiu butelek piwem, co staje sie jeszcze wiekszym wyzwaniem dla pompy z
pierscieniem wodnym. Przy ci$nieniu 10 mbar nowoczesne pompy Srubowe mogg 0siggnac
sprawnos¢ 90 (m3/h) /kW - jest to ciSnienie nieosiggalne dla pomp z pierscieniem

wodnym.

Nowoczesne pompy prézniowe suche jak na przyktad pompa DryVac DV 650 produkgji
LEYBOLD korzysta z bardzo zawansowanych technologii: stosowane sg najnowsze silniki
elektryczne o bardzo wysokiej sprawnosci, dzieki zaawansowanej obrébce detali podczas
produkcji, mozna je wykona¢ w bardzo doktadnych tolerancjach, ktére s3 wymagane, aby
mogty pracowac dtuzej i stabilniej pod wiekszymi obcigzeniami oraz ze znacznie wiekszymi
predkosciami niz standardowe pompy pierscieniowe. Dzieki zastosowaniu bardzo

precyzyjnej produkcji oraz nowoczesnych tozysk pompy suche nie wymagajg biezacej
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obstugi serwisowej lub obstuga jest ograniczona do minimum np. raz w roku jest do

wymiany jedynie ok 1 litr oleju.

Zastosowanie suchej pompy prézniowej typu DryVac DV 650 produkcji Leybold jest
idealnym rozwigzaniem dla produkcji spozywczej, gdzie czystos¢, jakos¢ i efektywnosc sg
gtéwnymi parametrami okres$lajacymi stopien mozliwosci produkcyjnych odnoszacych sie
do minimalizacji kosztéw obstugowych oraz minimalizacja odpaddw, ktére sg kosztem

ubocznym produkgiji.

Suche pompy prozniowe typy DrvVac DV 650 produkcji Leybold nie korzystajg z zadnego
smaru w komorze ssania i mogg by¢ najlepsza opcja do butelkowania piwa, przynajmnie;j
do czasu, gdy zostanie wynaleziony sposdb na zniwelowanie przenoszenia resztek

produktu z procesu napetniania.
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